Unser ausgezeichneter Service fur Ihr Zufriedenheit Eich-Kalibrierservice-Reparaturen-Service-Wartung

Vakuumgerat LAVA V100 Premium
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Vakuumgerét\ill]l)@ Premium

Eine Anschaffung fiir's Leben!

Mit 2-fach Schweilinaht sowie den Systemen LCS® & LTP®
Bei Lava inklusive: Herausnehmbarer Flissigkeitsabscheider (gegen Fliissigkeit, Partikel & Staub)

Das Profi - Vakuumgerit V.100% Premium mit einer Schweiltbandlangs von 340 mm zeichnet sich vor allem durch die Doppelschweiinaht sowie die neuen
serienmaligen Systeme LCS und LTP aus, die es nur bei Lava gibt. Neben Beutel und Endlosrollen vakuumiert das Gerat mit dem passenden Zubehor auch

Behalter, Schisseln, Dosen, Tépfe, Flaschen und Glaser. Das V.100 Premium arbeitet manuell und der Schweilvorgang wird Gber einen einfachen Tastendruck auf

"Schweilen” eingeleitet. Der maximale Unterdruck betragt bei den neuen Premium-Pumpen bis zu -0,94 bar. Das Gerat zeichnet sich wie alle anderen Lava Profi-
Vakuumiergerate durch seine besonders einfache Handhabung aus.

FUNKTIONEN VAKUUMGERAT

« Halbautomatik - Einleitung des Schweiltvorgangs durch kurzes Dricken des Schweiltknopfes

« Professionelles Vakuumieren und Verschweillen von Lebensmitteln, Industrieteilen und sonstigen Gegenstanden

« Beutel oder Rollen verschweilen und vakuumieren, umschaltbar zu jeder Zeit auch auf den Behalter-Modus

« Individuell einstellbare Schweilizeit - damit kdnnen Folien bis 200p (Industriestarke) mit einer Breite von bis zu 340 mm verschweilt werden
+ Herstellung von Folienbeuteln von individueller Lange (Vakuumrollen finden Sie in 5 Breiten im Lava Zubeharbereich)

« Sanftes Vakuum: Exakte Druckregulierung maglich, (gegen nur 12,90 Euro Mehrpreis) zum Vakuumieren von druckempfindlichen Lebensmitteln
+ Keine Druckregulierung tber Stopp-Funktion oder "manuelles Verschweilien™ wie teilweise bei anderen Geraten der Fall

« Bei Kauf der Druckregulierung inklusive: Puls-Funktion bzw. Intervall-Schaltung der Pumpe

« Vakuumieren von allen Vakuumbehaltern, Tépfen, Einmachglasem und Twist-Off Glasern durch Absaugvorrichtung und Behalter

+ \erschweillen von Folienbeuteln bis zu 200p, damit ideal auch als reines Folienschweillgerat einsetzbar

« ‘akuumieren und Einschweilen von Flissigkeiten (je nach Fli.-Anteil mit der Lava L+ Druckregulierung oder vorgefroren)

+ \akuumieren von glatten, Standard-Siegelrand-Vakuumfolien ab 120p Starke maglich (Kostenersparnis!)


http://www.rauch.co.at/
http://www.waagenshop.at/

Unser ausgezeichneter Service fur Ihr Zufriedenheit

Alle Gergte inklusive
Lava Absaugvorrichtung

fidir er &
Vakuumbeutel-Startset

EXKLUSIV -

Itp

(eingetragenes Markenzeichen)

Zeiterspamis, schnelleres Arbeiten & langere

Haltbarkeit ~ durch  bis 0,94

Unterdruck.  Ideal gerade griferen

Vakuumbeuteln  oder Vorgangen
2-fach

Itr./min.

nur in der Premium-Linie

lava LTp®
turbo

pmermn  Lava Turbo Pumpe

zu bar
bei
vielen
starke
kugelgelagerte  Kolbenpumpe (35

Pumpenleistung) - einzigartig in diesem Bereich!

hintersinander. Extra
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Anzahl Pumpen

Pumpenleistung ca.

Maximaler Unterdruck
Druckanzeige

Vakuumvorgange hintereinander
Schweiltbandlange

LCS (Lava Close System)

LTP (Lava Turbo Pumpe)

L+ Druckregulierung (sanftes Vakuurn)
Schweilinaht

Vakuumier- & Schweillvorgang
Flissigkeitsabscheider

Gehiuse

Geratefarbe

Netzspannung
Leistungsaufnahme Pmax
Abmessungen (BxTxH)

Gewicht

= = nicht erhaltlich
* = gerienmalkig enthalten

lava Les®
clpsq‘lcs Lava Close System
(patentiert + eingetragenes Markenzeichen)
Vereinfachter Arbeitsablauf durch schnelleren
Unterdruckaufbau. Damit entfallt das oft lange
Andriicken der Gerateklappe. Das Gerat arbeitet
selbststandig und der Unterdruck-Aufbau lauft
schneller ab, es lasst sich also nebenher gleich
der nachste Beutel wieder befiillen.

Eich-Kalibrierservice-Reparaturen-Service-Wartung

V.100° PREMIUM

Halbautomatik/ 2-fach Schweillnaht

==

pestsellel

35 Itrlenute
-0,94 bar
durch zweifarbigen Balken
his 1000 Stiick ohne Uberhitzung
340 mm
-
-
{Mehrpreis: £12,90)
zweifach
manuell
-
hochwertiger ABS-Kunststoff
weilt/blau
220-240V
500 W
410 x 230 x 98 mm
4.40kg

Stabile
2-fach Schweiltnaht

2-fach =

\'erschwelﬂung

Bei Produkten mit erhdhtem Flassigkeitsanteil wie
Fleisch, Fisch bzw. beim Marinieren, kann es
vorkommen, dass eine 1-fach Schweilinaht
nicht ausreicht. Die Lava 2-fach Verschweiung
(ca. 2 x je 4 mm) sorgt fur eine 100% héhere
VerschluB-Sicherheit gegentber Geraten mit 1-
fach Maht und verhindert Luftzieher.
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