Unser ausgezeichneter Service fur Ihr Zufriedenheit Eich-Kalibrierservice-Reparaturen-Service-Wartung

Vakuumgerat LAVA V400 Premium

Vakuummaschine V.400° Premium

Das Original von Lava - 10.000 fach im taglichen Einsatz

Eine Anschaffung fiir's Leben! Die Profi - Vakuummaschine V.400% Premium (mit 46 cm Schweilbandlange) ist die
meistverkaufte Vakuummaschine im Bereich Gewerbemaschinen. Durch die exakte Manometer-Anzeige, der Maglichkeit,
starke Dreifachschweilindhte anzufertigen und dem hochwertigen Edelstahlgehduse kommt sie im Kleingewsrbe, der
Gastronmie sowie in der Industrie zum Einsatz. Ausgeristet mit der neuen Lava Turbo Pumpe (LTP) macht sie einen
Unterdruck von -0,94 bar bei starken 35 tr./min. Pumpenleistung.

Funktionen Vakuummaschine

= Vollautomatik: Automatischer Verschlie®- Vakuumier- und Verschweillvorgang. Inklusive Lava-Sensorsteuerung

» Professionelles Vakuumieren und Verschweillen von Lebensmitteln, Industrieteilen und sonstigen Gegenstanden

» Beutel oder Rollen verschweillen und vakuumieren, umschaltbar zu jeder Zeit auch auf den Behalter-Modus

» Individuell einstellbare Schweilzeit - damit kénnen Folien bis 200u (Industriestarke) mit einer Breite von bis zu 460 mm verschweiltt werden
= Herstellung von Folienbeuteln von individueller Lange (Endlosrollen finden Sie in 6 Breiten im Lava Zubeharbereich)

= Sanftes Vakuum: Exakte Druckregulierung beim V.400 Premium bereits eingebaut, zum Vakuumieren von druckempfindlichen Lebensmitteln
= Keine Druckregulisrung Gber Stopp- Puls- Funktion oder "manuelles Verschweilen” wie teilweise bei anderen Geraten der Fall

» Vakuumieren von allen Vakuumbehéltern, Topfen, Einmachglésern und Twist-Off Glasermn durch Absaugvorrichtung und Behalter

= Verschweillen von Folienbeuteln bis zu 200y, damit ideal auch als reines Folienschweillgerat einsetzbar

= Vakuumigren und Einschweilien von Flissigkeiten (mit der baim V. 400 Premium bereits eingebauten L+ Druckregulierung oder vorgefroran)
» Vakuumieren von glatten, Standard-Siegelrand-Vakuumfolien ab 120p Starke maglich (Kostenersparnisl)
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Unser ausgezeichneter Service fur Ihr Zufriedenheit

Alle Geréte inklusive
Lava Absaugvorrichitung

fiir Behalter &
Vakuumbeutel-Startset
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Anzahl Pumpen

Purnpenleistung ca.

Maximaler Unterdruck
Druckanzeige

Vakuumvorgange hintereinander
Schweilbandlange

LCS (Lava Close System)

LTP {Lava Turbo Pumpe)

L+ Druckregulierung (sanftes Vakuum)
Schweilinaht

Vakuumier- & Schweillvorgang
Flissigkeitsabscheider

Gehduse

Geratefarbe

Netzspannung
Leistungsaufnahme Pmax
Abmessungen (BxTxH)

Gewicht

= = nicht erhaltlich

* = zerienmalig enthalten

Eich-Kalibrierservice-

Reparaturen-Service-Wartung

V.400° PREMIUM

Vollautomatiks 3-fach Schweilinaht

35 Hr/Minute
-0,94 bar
durch Manometer
bis 1000 Stiick ohne Uberhitzung
460 mm
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dreifach

automatisch & manuell
-
Aluminium-Edelstahl-Gehiuse
silber
220240V
1100 W
587 x 280 x 112 mm
12,85 kg
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